
Vigneron Indépendant 
to założone w 1976 roku stowarzyszenie zrzeszające 7 000 niewielkich producentów wina z całej 
Francji. Jego głównym celem jest obrona zawodu niezależnego winiarza, który musi mierzyć się  
z konkurencją dużych spółdzielni i produkcji przemysłowej, oraz promowanie rzemiosła winiarskiego 
i rozwoju tego sektora gospodarki.

Niezależny winiarz to producent, który posiada własne winnice, samodzielnie uprawia winorośl, pro-
wadzi zbiory, produkuje wino oraz butelkuje je na terenie swojej posiadłości.

Credo niezależnych winiarzy, w swobodnym tłumaczeniu, brzmi:

	→ szanuje swoje terroir,

	→ produkuje wino wyłącznie z własnych nasadzeń

	→ samodzielnie zbiera winogrona,

	→ winifikuje i dojrzewa swoje wino,

	→ butelkuje je na terenie posiadłości,

	→ samodzielnie sprzedaje swoje produkty,

	→ doskonali swoje umiejętności, czerpiąc z tradycji,

	→ i z dumą dzieli się owocami swojej pracy oraz kultury.

Choć wielu konsumentów nie zdaje sobie z tego sprawy, mniej niż połowa rocznej produkcji wina we 
Francji pochodzi od niezależnych winiarzy – w zależności od źródła, odsetek ten wynosi od 30% do 
45%. To właśnie oni rzeczywiście uprawiają własne winorośle i samodzielnie produkują wino.  
W innych krajach Starego Kontynentu udział niezależnych producentów w rynku jest jeszcze niższy.

Źródło FR: https://www.vigneron-independant.com/syndicat

Certyfikat Haute Valeur Environnementale (HVE) 
to francuski system certyfikacji rolnictwa, który promuje praktyki przyjazne dla środowiska. System 
ten składa się z trzech poziomów, z których poziom trzeci jest najwyższy i najbardziej wymagający.

W celu uzyskania certyfikatu HVE na najwyższym poziomie, producent wina musi spełnić rygory-
styczne kryteria w czterech kluczowych obszarach::

	→ Bioróżnorodność: Producent musi wykazać, że znacząca część jego gospodarstwa przy-
czynia się do zachowania bioróżnorodności. Może to obejmować utrzymanie żywopłotów, 
stawów, zadrzewień czy innych elementów sprzyjających różnorodności biologicznej.

	→ Zarządzanie nawożeniem: Konieczne jest monitorowanie i ograniczanie stosowania nawo-
zów sztucznych. Producent powinien dążyć do zrównoważonego nawożenia, minimalizując 
wpływ na środowisko.

	→ Zarządzanie środkami ochrony roślin: Wymaga się redukcji użycia pestycydów oraz stoso-
wania alternatywnych metod ochrony roślin, takich jak integrowana ochrona czy biologiczne 
środki zwalczania szkodników.

	→ Gospodarowanie wodą: Producent musi efektywnie zarządzać zużyciem wody, zarówno  
w procesie uprawy winorośli, jak i podczas produkcji wina, aby minimalizować jej marnotraw-
stwo i chronić zasoby wodne.

Spełnienie powyższych kryteriów jest weryfikowane w drodze audytu przeprowadzanego przez 
akredytowaną jednostkę certyfikującą. Uzyskanie certyfikatu HVE na poziomie 3 potwierdza zaanga-
żowanie Château Isolette w zrównoważone praktyki rolnicze oraz dbałość o środowisko naturalne.

Źródło FR: https://agriculture.gouv.fr/quest-ce-que-la-haute-valeur-environnementale?utm_source=chatgpt.com


